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La leche Navarra LACTURALE, triplemente premiada por segundo afio
consecutivo, con el Galardon Internacional “ Sabor Superior 2010”.

Lacturale, leche producida por 25 explotaciones ganaderas Navarras, certificadas
por ICAN, bajo e sistema de Produccion Integrada de Vacuno de Leche ha sido
premiada un afio mas en sus 3 gamas. entera, semidesnatada y desnatada.

El pasado jueves 27 de mayo, la empresa Navarra S.A.T Lacturale recibi6 en Bruselas
el prestigioso galardon “Sabor Superior 2010” concedido a su leche Lacturale, de
Produccion Integrada de Navarra, de la mano del Instituto Internacional del Sabor y le
Cdidad-iTQ*r.Este es €l segundo afio consecutivo que la empresa Navarra se hace
con este galardon consiguiendo ademés una puntuacion més ata que la del pasado
ano.

La ceremonia de entrega que tuvo lugar en el Cercle Roya Gaulois de Bruselas, contd
con la presencia de numerosos embajadores de los diferentes paises premiados, asi
como de chefs y sumelliers representantes de las 12 ingtituciones culinarias més
prestigiosas de Europa tales como los Maitres Cuisiniers de Francia y Bélgica, The
Academy of Culinary Arts, la Federacion de Asociaciones de Cocineros Europeos, las
Asociaciones de Cocineros de Esparia, 1a Federazione dei Cuochi Italiana, etc...

SA.T Lacturale estuvo acompariada por una importante representacion de Navarra,
entre otros, la Delegada del Gobierno de Navarra en Bruselas, D2 Maria Lozano Uriz,
el Europarlamentario Navarro, D° Pablo Zalba Bidegain, el Responsable de la
Agencia Navarra de Innovacion en Bruselas, D° Ignacio Baleztena Navarrete.

En dicho acto la empresa navarra S.A.T. Lacturale representada por su Presidente D.
Juan Manuel Garro y por su Director General D. Fermin Cilveti, recogieron €l triple
gaardén de manos de los directores generales del Ingtituto Internacional del Sabor y
laCaidad —iTQI, D. Christian De Bauw y D. Louis Frére.

D. Fermin Cilveti Director Genera de SA.T Lacturale gozd de la oportunidad de
dirigir unas palabras a publico alli presente y tuvo un recuerdo muy especia para el
socio-ganadero y amigo de la empresa, Xebe Matxinena Iribarren, recientemente
fallecido, con el gue emociond alos més de 500 asistentes al acto.

El International Taste & Quality Institute - iTQi - (Instituto Internacional de Sabor y
Calidad) de Brusdlas es una organizacion independiente de Chefs y Sumilleres,
pertenecientes a las 12 Asociaciones culinarias mas importantes de Europa, dedicada
ajuzgar, honrar y promover los aimentos.

Todos los productos son degustados en catas ciegas, por un gran panel de jueces de
diferentes nacionalidades, sin envoltorio y sin ningun otro tipo de identificacion. Cade
juez se dedica a un andlisis sensorial del producto evaluado y ademas valora otros
criterios como €l aspecto visual, el olor, latextura, € sabor y e gusto en laboca.
S.A.T Lacturae, pionera a nivel naciona en aplicar este sistema de produccion tan
innovador como es la Produccion Integrada de Vacuno de Leche, es una agrupacion
de ganaderos navarros que produce y comercializa la leche producida en sus propias



ganaderias bajo |os estrictos controles de calidad, de sostenibilidad medioambiental y
de bienestar animal que requiere este sistema. Esta iniciativa supone una clara apueste
por conseguir una diferenciacion en e mercado de su producto final, la leche
“Lacturale’, através de una estrategia basada en un proyecto de caracter asociativo,
un producto de alta calidad y elaborado respetando el medioambiente y el bienestar
animal aportando a los consumidores un producto de calidad y a mismo tiempo
accesible.

En su corta trayectoria, Lacturale, que comenzé a comercializarse en octubre de 2008,
ha cosechado ya 3 prestigiosos premios a nivel Nacional e Internacional valorando su
sabor “especia”: “Sabor del Afio 2008”, “Sabor Superior 2009” y ahora también
“Sabor Superior 2010". A su vez SA.T Lacturale ha sido galardonada con otros
premios adicionales en los que se valora la clara apuesta por la Produccion Integrada,
uno de ellos es e Premio “Alimentos de Espafia a la Produccion Agraria 2008"
concedido por el MARM.

Dichos premios son € reconocimiento al buen trabajo desarrollado durante estos
ultimos afios por estos ganaderos de Navarra, asi como de otros muchos técnicos,
veterinarios y profesionales del sector agro-ganadero navarro, pero sin duda, el mayor
premio sera que los consumidores elijan Lacturale y puedan saborear la diferencia.
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